
A P P E T I Z E R SA P P E T I Z E R S
Voor de hele dag

 Slakken in kruidenboter     
  Oeufs mayonaise     
 Oysri Ierse oester per stuk  
 Gegratineerde oester per stuk
 Pata Negra  50 gr / 100 gr   
 Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata   
 Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt                  
 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse  
    

L U N C H  A A N RA D E R  L U N C H  A A N RA D E R  
Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen
 Pasteitje kalfsragout, paddenstoelen, groene salade 
 Pasteitje paddenstoelenragout, groene salade 

B I B  G O U R M A N D  M E N UB I B  G O U R M A N D  M E N U
De gastheer of -vrouw licht graag toe wat de chef 
vandaag serveert
 Drie gangen chefs menu   
     Vier gangen chefs menu    

B I J G E R E C H T E NB I J G E R E C H T E N
 Frites, mayonaise     
 Gemengde salade                                           
 Seizoensgroenten      
 Asperges   
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U I T  D E  K E U K E NU I T  D E  K E U K E N
Kies ``a la carte of bestel het Bib Gourmand menu 

 Kalfspastrami, asperges, aardappelsalade, haringkaviaar
 Paté en croûte van eend, eendenlever, gerookte paling  
 Makreeltartaar, komkommer, appel, kokkelmayonaise
 Bisque van krab en rivierkreeft, voorjaarsgroenten
   Stracciatella, venkel, groene asperges, pistache 
 Geroosterde coquilles, linguini, artisjok, Pata Negra
 Proeverij van diverse voorgerechten voor 2 personen       
 
 
 Poussin, gebakken aardappelen, salade, dragonjus
 Lamsbout, zwezerik, artisjok, pommes fondantes
 Roodbaarsfilet, asperges, lamsoor, antiboise
 Zeeduivel, saltimbocca, beurre noisette, pistache
 Asperges, morilles, hoeve-ei, truffelsabayon                
 

 Huisgemaakt softijs, toppings    
 Vacherin, rabarber, karnemelk, jasmijn
 Chocolade soufflé taartje, ijs van geroosterde vanille          
 Paris-Brest éclair, pinda praliné, praliné creme
 Madeliefje, bergamot, witte chocolade, Earl Grey
 Pistache flan, pistache praliné, pâte sucrée

  
    

  

  

Ambachtelijk, product gefocust, bistrostijl, f*ck tilapia, allergeneninfo beschikbaar, 
boter maakt alles lekker, seizoensgebonden, drink goede wijnen

Allergieën of dieetwensen? Laat het ons weten!

S P E C I A L I T E I T E N S P E C I A L I T E I T E N 
  
 Simmentaler ribeye 250 gr, salade, frites, béarnaise   
 Royal Belgian Osietra kaviaar 30 gr, blini’s 
  




