
    

  

	 Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd

 	 Steak tartaar, Zeeuwse oester, haringkaviaar, koolrabi
          	 Éclair, bloedworst, buikspek, appel, biet 
	 Garnaal, gerookte forel, aardpeer, krokant eitje
	 Roerei, eekhoorntjesbrood, cantharel, bieslook, truffel
	 Rivierkreeft- en krabsoep, kokos, sereh, koriander
	 Tarte tatin van sjalot, tijm, geitenkaas, kruidensalade 
	 Proeverij van diverse voorgerechten  voor 2 personen       

	 Allergieën of dieetwensen? Laat het ons weten!

A P P E T I Z E R S A P P E T I Z E R S 
Voor de hele dag

L U N C H A A N RA D E R L U N C H A A N RA D E R 
Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen

B I B  G O U R M A N D  M E N U B I B  G O U R M A N D  M E N U 
We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert

B I J G E R E C H T E NB I J G E R E C H T E N

	 Slakken in kruidenboter  	 	  
�	 Oeufs mayonnaise  			 
	 Zeeuwse Creuse No.3  per stuk		
	 Pata negra  50 gr / 100 gr	 	  
	 Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata	
	 Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt
	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse
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	 Pastei met klafsvleesragout, paddenstoelen, groene salade
	 Pastei met paddenstoelenragout, groene salade

	 Driegangen-chefsmenu 
	 Viergangen-chefsmenu

	 Frites met mayonaise     
	 Gemengde salade                                           
	 Seizoensgroenten      
	 Gemengde paddenstoelen

22,5
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U I T  D E  K E U K E N U I T  D E  K E U K E N 
Kies à la carte of bestel het Bib Gourmand menu

	 Scholfilet, zwarte rijst, antiboise, mosselen, bourridesaus 
          	 Witlof-roti, knolselderij, beurre noisette, appel, Belper Knolle
          	 Rode biet, burrata, hazelnoot, mierikswortel, Parmezaan
          	 Konijnenbout, spitskool, pastinaak, pruim, kruidkoeksaus 
          	 Coquille, Puy-linzen, maitake, pata negra, schuim van cèpes
          	 Gebraden patrijs, zuurkool, boudin, pepersaus

          	 Softijs & toppings
          	 Clafoutis, pruim, verveine  
          	 Kweepeertaart, boekwijt, rooibos
          	 Merveille, melkchocolade, hazelnoot
          	 Soufflé, melkchocolade, hazelnoot, cassis  om te delen 
           	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse 

S P E C I A L I T E I T E NS P E C I A L I T E I T E N

          	 Gegrilde longhaas, geroosterde wortel, frites, rodewijnjus
          	 Hert, saucijzenbroodje, rodekool, kweepeer, kruidnagelsaus
          	 Cordon bleu pastei, aardappel, Livar ham, comté, truffelsaus
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